Lindt Home of Chocolate feierlich eroffnet: Spektakuldre
Enthiillung des Schokoladenbrunnens mit Roger Federer
und Bundesrat Ueli Maurer

Medienmitteilung | 10.09.2020

Kilchberg, 10.09.2020 — Die Welt ist seit heute um eine Schokoladenattraktion reicher. In Kilchberg
wurde das neue Lindt Home of Chocolate spektakulir eingeweiht. Das einzigartige Schokoladen-
kompetenzzentrum mit interaktivem Museum, Forschungsanlage, Schauproduktion und vielen
weiteren Highlights begeistert ab Sonntag Besucher aus der Schweiz und der ganzen Welt. Bereits
heute enthiillten Bundesrat Ueli Maurer, Stiftungsratsprisident Ernst Tanner und Markenbotschafter
Roger Federer das Herzstiick des neuen Lindt Home of Chocolate - den iiber 9 Meter hohen

Schokoladenbrunnen.

Wenige Tage vor der offiziellen Eroffnung wurde das neue Wahrzeichen der Schweizer
Schokoladenindustrie mit einem feierlichen Festakt eingeweiht. Mit dem eindriicklichen
Schokoladenmuseum wird der breiten Offentlichkeit eine umfassende Informationsplattform zum Thema
Schokolade zur Verfiigung gestellt. Gemeinsam mit Bundesrat Ueli Maurer und Tennisstar Roger Federer
enthiillte Ernst Tanner, Stiftungsratsprasident der Lindt Chocolate Competence Foundation, das Highlight
des Lindt Home of Chocolate. In einer beindruckenden Zeremonie brachten die Protagonisten einen
goldenen Vorhang zu Fall und legten begleitet von Konfettiregen den iiber 9 Meter hohen spektakularen
Schokoladenbrunnen im Eingangsbereich frei. ,Der Schokoladenbrunnen ist das Herzstiick des Lindt Home
of Chocolate und in seiner Form eine Hommage an die weltweit beliebte und bekannte Lindor Kugel®, erklarte
Ernst Tanner. Auch die beriihmten Maitres Chocolatiers durften in der epischen Choreographie nicht
tehlen.

Wihrend des Festakts prisentierte Markenbotschafter Roger Federer ein neues Video, das fiir viele
schmunzelnde Gesichter. Im Film begeben sich der Tennis-Weltstart und ein Maitre Chocolatier auf eine
geheime Entdeckungstour durch das Lindt Home of Chocolate mit vielen lustigen Momenten und so
manch {iberraschender Szene. Das Sport-Ass Roger Federer ist begeistert vom neuen
Schokoladenmuseum: ,,Das Lindt Home of Chocolate ist eine einzigartige Schokoladenerlebniswelt und ich
freue mich, mit meinen Kids hier her zu kommen*.

Auch Bundesrat Ueli Maurer zeigte sich vom neuen Schokoladenkompetenzzentrum beeindruckt und
betonte in seiner Rede: ,,Schokolade ist ein Teil unserer nationalen Identitdit und die Schokoladenindustrie
ein extrem wichtiger Wirtschaftszweig unseres Landes. Deshalb ist die Forderung der Schokoladenkompetenz

auch gleichbedeutend mit der Stirkung des Wirtschaftsstandorts Schweiz*.
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Lindt Home of Chocolate als Hauptprojekt der Lindt Chocolate Competence Foundation

Die Lindt Chocolate Competence Foundation hat sich zum Ziel gesetzt, die Arbeit der einstigen
Schokoladenpioniere weiterzufithren und die Schweiz nachhaltig als Schokoladenstandort zu stirken.
Wihrend die Pioniere vor mehr als 200 Jahren die Schokoladenindustrie etablierten, fordert die Stiftung
Innovation und gibt der gesamten Industrie somit neue Impulse. Das Schokoladenmuseum ist das
Hauptprojekt der gemeinniitzigen Stiftung und stellt eine umfassende Informationsplattform fiir die breite
Offentlichkeit dar. ,,Das Lindt Home of Chocolate soll zur langfristigen Sicherung des Schokoladenstandorts
Schweiz wie auch zur Wissensvermittlung rund um das Thema Schokolade in der gesamten Industrie
beitragen®, so die Vision von Ernst Tanner, Stiftungsratsprisident der Lindt Chocolate Competence
Foundation. Mehr als 100 Millionen Schweizer Franken flossen in dieses Schokoladenkompetenzzentrum.
Die neue Attraktion soll fiir jahrlich 350°000 in- und auslindische Schokoladenfans ein spannendes

Ausflugsziel in unmittelbarer Ndhe und bester Anbindung zu Ziirich werden.

Fiir Fachkrifte und Schokoladenfans

Das Lindt Home of Chocolate ist das Zuhause der namhaften Maitres Chocolatiers, die nun ihre Tlren
offnen, um die Géste in eine fantastische Schokoladenwelt eintauchen zu lassen. So umfasst das Lindt
Home of Chocolate neben der Forschungsanlage mit Schauproduktion auch eine 1500 Quadratmeter
grosse Ausstellung, die Besucher auf eine Reise in die Welt der Schokolade einladt. Diese fiithrt Besucher
zunéchst auf eine Kakaoplantage in Ghana. Danach begeben sich kleine und grosse Schokoladenfans auf
Zeitreise zur Geschichte der Schokolade und wandern auf den Spuren der Schweizer Pioniere. Auch
Geheimnisse der Schokoladenproduktion werden geliiftet. Nach spannenden Fakten rund ums Thema
Schokolade warten am Schluss der Tour zahlreiche Meisterwerke im Degustationsraum, die darauf warten
probiert zu werden.

Nach mehr als drei Jahren Planungs- und Vorbereitungszeit konnte die Forschungsanlage ,,Pilot Plant“
bereits zu Beginn des Jahres 2020 erfolgreich starten. Sie vereint maximale Flexibilitdt und Funktionalitat
mit hochster Ausfithrungsqualitdt und ist fiir Schokoladenhersteller und Forschungsinstitute sowie
Hochschulen verfiigbar. Dort kénnen auf kleinem Massstab Rezepturen weiterentwickelt werden und
Optimierungen in den Produktionsabliufen und Verfahrenstechnologien simuliert werden, die fiir die
Schokoladenindustrie insgesamt von Bedeutung sind. Ausserdem bietet sie eine optimale Infrastruktur fiir
Branchenspezifische Aus- und Weiterbildung von Fachkraften.

Zusatzlich bietet das Lindt Home of Chocolat den grossten Lindt Chocolate Shop der Welt, das erste Lindt
Café der Schweiz sowie eine Chocolateria fiir Schokoladenkurse, die allesamt von der lokalen

Tochtergesellschaft Lindt & Spriingli Schweiz AG betrieben werden.

Multifunktionale Eleganz in Rekordzeit

Das Lindt Home of Chocolate beeindruckt aber auch Architekturfans. Das multifunktionale Gebdaude nach
den Plinen der Basler Architekten Christ & Gantenbein bildet ein prignantes Gegengewicht zum
historischen Lindt & Spriingli Fabrikgebaude aus dem Jahr 1899 und bettet sich perfekt in die bestehende

Umgebung in Kilchberg ein. Im Innern weist das dreistockige Gebaude eine charakteristische Gestaltung
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auf: Runde Treppenaufginge, Briickenpassagen und imposante Oberlichter in der Decke verleihen dem
Bauwerk besondere Eleganz.

Die Aushubarbeiten am Areal von Lindt & Spriingli starteten anfangs 2017 und nach einer Rekordzeit von
nur 36 Monaten wurde der Bau fertiggestellt. Insgesamt wurden 133590 Tonnen Erde abgetragen, um eine
Baugrube in der Grosse eines Fussballfelds freizulegen. Bereits wenige Monate spéter, am 12. September
2017, lud die Stiftung zur feierlichen Grundsteinlegung fiir das grosse Bauwerk ein. Rund 1000 Tage spdter,
im November 2019, {ibergab die mit dem Bau beauftragte Generalunternehmung das Gebdude dann
offiziell der Lindt Chocolate Competence Foundation. Bis zur Eréffnung im Herbst 2020 folgten

anschliessend der Innenausbau und damit die Gestaltung der vielfaltigen Erlebniswelt.

Weitere Informationen und Bildmaterial finden Sie unter:
http://db.pr.keystone-sda.ch/de/customer/Lindt%20Spruengli/16368

Den Film ,,Grand Opening® mit Roger Federer finden Sie unter:
https://www.youtube.com/watch?v=t9plnoKLGwY

Media Contact | +41 44 716 22 33 | media@lindt.com

Lindt Chocolate Competence Foundation

Die 2013 gegriindete Lindt Chocolate Competence Foundation hat zum Ziel, den Schokoladenstandort Schweiz langfristig zu sichern und die Schweizer
Schokoladenkompetenz weiter zu verankern. Sie widmet sich unter anderem der Aufgabe der branchenspezifischen Aus- und Weiterbildung von
Fachkréften und der Férderung des Nachwuchses. Als Hauptprojekt stellt die Stiftung ein Schokoladenmuseum als interaktive In-formationsplattform zum
Thema Schokolade fiir die breite Offentlichkeit zur Verfiigung.
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